Champagnerbar

BAMBERG



Vorspeisen

Frische Austern
Bruschetta, 3 St.
Antipasto Affettato
Vitello Tonnato?
Carpaccio di Manzo

Hauptgerichte

Gegrillte Scampi mit Knoblauchbrot
Rinderfilet (200 g) mit Knoblauchbrot

Nachspeisen

Bambergerin

Zabaione'™

Kugel hausgemachtes Sorbet
Frische Ananas

13 fr Zusatzstoffe siehe letzte Seite

5p. St
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Aperitifs

Ferrari Brut

Ferrari Rosé

Prosecco

Galliano Sour

Aperol' Spritz

Sarti Spritz

Sarti Lemon

Campari' Spritz
Ramazzotti Rosato Spritz
Limoncello Spritz
Campari' Amalfi
Campari' Soda / Orange
Lillet Wildberry

Bellini

Hugo

Martini bianco / rosso
Negroni

Negroni Sbagliato
Pornstar Martini

Espresso Martini

0,11
0,11
0,11



Alkoholfreie Aperitifs

Pellegrino Sanbitter 0,11
Pellegrino Crodino 0,11
Sanbitter Orange

Hugo alkoholfrei

Bellini alkoholfrei 0,11
Wildberry Fizz
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Alkoholfreie Getranke

Fiordilino Frizzante 0,251/0,751
Fiordilino Naturale 0,251/0,75 1
Tafelwasser 0,41
Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Fanta 0,21
Paulaner Spezi 0,331
Red Bull 0,251

Safte: Maracuja, Orange,
Johannisbeere, Apfel 021/04]
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Champagner /o5

Moét & Chandon Brut Imperial
Moét & Chandon Ice Imperial

Moét & Chandon Ice Imperial Rosé
Moét & Chandon Nectar Rosé N.I.R
Veuve Clicquot Brut

Taittinger Brut Reserve

Taittinger Prestige Rosé

Bollinger Special Cuvee

Ruinart Brut

Ruinart Blanc de Blanc

Ruinart Brut Rosé

Dom Pérignon Vintage 2015

Dom Pérignon Luminous

Armand de Brignac Brut Gold
Laurent-Perrier La Cuvée Brut
Laurent-Perrier

Laurent-Perrier Grand Siecle 26
EPC Brut

EPC Blanc de Blanc

EPC Blanc de Blanc Grand Cru
Hebrart Blanc de Blanc Premier Cru
Hebrart Rosé Brut Premier Cru
Hebrart Vieilles Vignes Mes Favorites Premier Cru

Krug Grande Cuvee

Auf Anfrage wird Champagner auch offen ausgeschenkt.
Alle aufgefuhrten Champagner enthalten Sulfite.
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Offene Well3weine

Ca dei Frati - Lugana 0,11/7021 5/10
Terlan - Terlaner 0117021 6/12
Tomaresca Chardonnay 0117021 4/8
Roero Arneis 0117021 4/8
Grillo - Paolini 0117021 4/8
Terlaner — WeilSburgunder 0117021 5/10
Le Morette - Serai bianco 0117021 4/8

Offene Roséwelne

Ca dei Frati - Rosé 011/021 5/10
Pescaja - le Flery Rosato 011/021 5710

Offene Rotwelne

Ca dei Frati - Ronchedone 0117021 6/12
Primitivo Numero UNO Riserva  0,11/0,21 4/8
Le Volte dellOrnellaia 0117021 8/15
Barbera d'Alba 0117021 4/8
Caparzo Sangiovese 0117021 4/8

Chianti Classico 0117021 5/10



Spumante /o751

Berlucchi 61 Franciacorta Extra Brut
Ferrari Perle

Ferrari Brut

Ferrari Rosé

Bellavista Franciacorta

Ca' del Bosco Franciacorta

Crémant

Castell Fraenzi Frizzante

Biere

Vom Fass:

Weyermann Eraclea Pils

65
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55
65
30
30
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0317051 35/5

Weyermann Hofbrau Helles 0317051 35/5

Weyermann Bayerisch dunkel

Weyermann ,Schlotfegerla”

Paulaner Hefeweizen
Paulaner Hefeweizen alkoholfrei
Radler

Mahrs Brau ,aU”

Weyermann Bamberg

Weyerol
Brande

Gins

03| 3,5
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Rum /2cl

Havana Club 7 Jahre

Ron Zacapa

Eminente Reserva 7 Jahre
Eminente Reserva 10 Jahre
Millonario XO

Rum Nation Guatemala XO
A. H. Riise

WhiSky /2cl

Jameson 12 Jahre
Cragganmore
Chivas

Caol lla
Glenfiddich
Glenmorangie
Lagavulin

Hibiki

Yamazaki

Talisker 10 Jahre

Cognac / Brandy /2«

Vecchia Romagna
Veterano
Hennessy

Lepanto

9,5
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V()dka /4cl

Absolut
Belvedere

Grey Goose

Tequila /24

Volcan Blanco
Volcan Reposado
Volcan X.A

Gin /4cl

Bombay
Hendricks
Tanqueray

Gin Mare
Bulldog
Monkey
Votanikon
Roku

Poli Marconi 44
Malfy Gins
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Unsere Gins servieren wir standardmal3ig mit Schweppes Tonic. An-
dere Tonics sind auf Wunsch gegen einen Aufpreis von 2 € erhaltlich.

Tonics

Thomas Henry

Fever-Tree Mediterranean

Monaco / Fentimans

4



Kaffee

Tasse Kaffee / koffeinfrei 3
Cappuccino 3.5
Latte Macchiato 4
Espresso 2,5
Doppelter Espresso 3,5
Espresso Macchiato 2,8
Tasse Tee (versch. Sorten von Floragold) 3,5

Digestifs /2

Ramazzotti
Averna

Amaro del Capo
Montenegro
Luciano
Limoncello
Frangelico
Baileys
Sambuca
Cointreau
Amaretto

Cynar
Jagermeister
Fernet Branca / Menta
Williams
Obstler

Caramello
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Zusatzstoffe:

1 Farbstoffe, 2 Konservierungsmittel, 3 Antioxidationsmittel, 4 Geschmacksverstdrker, 5 Phosphat,
6 geschwarzt, 7 Milcheiweil3, 8 koffeinhaltig, 9 Chininhaltig, 10 StRungsmittel, 11 Phenylalanin-
quelle, 12 Taurin, 13 genetisch verdndert oder aus genetisch veranderten Produkten hergestellt



Champagnerbar

BAMBERG

Offnungszeiten
Mi - So: 18:00-01:00 Uhr
Mo & Di: geschlossen

Axel Pfab & Francesco Biondolillo



